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UreUSINE Di-600T—0

ENTREE DU JOUR CARPACCIO BETTERAVE,

EMINGE DE POULET A LA
 (REME CITRONNEE
GLITELLES

S| GHLETTE DE LEGUMES PO
- PLAT DU JOUR  CHICHE, HERBES FRAICHES,

A e (
lE VEGETARIEN SAUCE A LA MENTHE
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@R | OuET PN, B
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POMME DE TERRE

-
o 1

POMME DE TERRE, BLEU

‘POMME, ANANAS

ORANGE, FROMAGE DE BREBIS | -

COPPA, BRIE, SAUCE TOMATE,

MOUSSE CHOCOLAT

LUNDI 27/10 MARDI 23/10 MER(HEDI 29/10 @

ROULE JAM[’)ON FROMAGE
FRAIS ET HOUMOUS

SAUTE DF PORC. SAUCE
AIGRE DOUCE, RIT THAT

LEGUMES CROQUANTS A LA-
SAUCE AIGRE DOUCE, RIT -

THAJ

- COMA. CHEDDAR.

(ABOTTE, OIGNON

POULET, POIREAU CHEDDAR
POMME DE TERRE

POTIMARRON. CHEVRE. MIE.
ROMARIN

POMME, COING. PORE

MOELLEUX POTIMARRON,
NOIX

‘(ROUTE DE NOISETTE ET HERBES

JEUDI 30/10

CHAMPGNON 45 L £
FINES HERBES, RADIS

POISSON DU MARCHE EN

EUF MIMOSA
« PETITS MONSTRES »

SAUTE DE CANARD A LA
COURGE, SAUCE AU VIN

TERRE /CELERI

GRATIN DE COURGE
BUTTERNUT, LENTILLE
CORAIL, NOIX

CRUMBLE SALE POTIMARRON,
MARRON, OIGNON

N

JAMBON  SERRANO, CHOU FLEUR,
- FooMiE

BEUF CREME DF
POTIMARRON

SAUMON. CHOU FLEWR
POMHE DE TERE

MOMIE D'HALLOWEEN |
FACON CHILI CON CARNE

LEGUMES SPIRALES
POIREAL <« FACON TOURBILLON
‘ MALEFIQUE »
POMME KIMI POMME. CRANBERRI
| VERRINE LITCHE. FRUIS
CARROT CAKE ROUGES « FACON YEUX

SANGLANTS »

Et retrouvez I'ensenible de nos produits quotidiens sur notre site www.kiout-restaurant.fr * Suggestions soumises a modifications selon disponibilité des produits
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VENDREDI 31/10

INSPIRATION DE LA CHEFFE

RISOTTO POULET,
CHAMPIGNON, PATES, PETIS
s

| A

RISOTTO CHAMPIGNON. ‘
COURGE BUTTERNUT | g

INSPIRATION DE LA CHEFFE

N,

INSPRATION DE LA CHEFFE "

3 FROMAGES Y
MULTIFRUIT

CLAFQUTI POMME, CIDRE



