CARTE TRAITEUR

PETIT DEJEUNER « PLATEAUREPAS- R b
BUFFET 4
LIVRE DANS VOS LOCAUX

DECOUVREL
NOS SOLUTIONS
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DES PRODUNS FRAIS

AVEC BIENVEILLANCE ET
DED \T’Eé\é%%&% |0CAUX SAVOIR—FAIRE

, REDU| ;
GARANTIR UNE QUALITE RE NOS DECHETS

GUSTATIVE ET NUTRITIONNELLE

6 UNE BUISINE E[I(] RESPUNSABPFAITE MAISUN |

NOS OFFRES TRAITEUR SONT. (OMME POUB L'ENSEMBLE DE NOTRE GAMME, CONFECTIONNEES (HAQUE -
CMATIN DANS N0 RESTAURANTS A PARTIR DE PRODUITS \SRUTS FRAIS Al DE SAISON (E OUI NOUS PERMET -
i
s VOUS GARANTIR LE (HOIX Al LA FRAICHEUR ', £
"= REAGIR TRES VITE POUR LES DEMANDES «DE- DERNIERE MINUTE» \’
- NOUS ADPATEH A VOTRE EVENEMENT ET (HAOUE CONVIVE (VEGETARIEN INTOLERAN(ES )

? @# LUTILISATIUN D EMBALLAGES IJE MANIERE RAISUNNEE

NOUS PRIVILEGIONS s PRODUITS COMPOSTABLES (PULPE DE BLE SANS LAMINAGE PLASTIGUE BOIS) ET
RE(YCLABLES ((ARTON) El TENTONS DE UMHER AU MAXIMUM LES SUREMBALLAGES

- LA SULUTlUN zmo I]EGHETI
. TOUTES NOS PRESTATIONS SONT D\SPON\BLES EN ZERO DECHETl
: (PLATS N VERRE SALL\D\ERS SA(S EN JUTE ) '
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lﬁh HJFINE }'LI G

PETIT DEJEUNER

LIVRE DES 7H

BOISSONS CHAUDES - |
GOBELETS, SU(RE 5] TOUILLEUES FOURNIS - - o

: : i3  CAFE - TORREFCATEUR LES CAFES DU PHARE MERIGNAC
: L TIC PIECE i PIE(F (”.”RE / 6 PERS)

TIC PIECE H Rice » THE :
i o (IUTRE /8 PERS) '
\ PETITES FAIMS -’ - - | . : T . ‘ »_ - - - fﬂ( PIEFE \ il PIE(E{ =
| 1 pancaesx2
 LES PRODUITS DE NUTRE ART|SAN BUULANGER 0 CONFITURE OU PATE & TARTINER
WHCRGET  CHIPRET  MINT CROISSANT. CHOCOLATINE, PAIN AUX RAISINS Ny POUR UN PETIT DEJEUNER .
- . CHOUQUETTES (2 PAB(PER'SONNE)' e l . ENCORE PLUS GOURMAND |

— NUUVEAU'GRAOUEZ POUR NUTRE BI\BKI\| ' |
= DEU(IEUSE BRIO(HE TRESSEE GARNIE CHOCOLAT NOISETTE (GATEAU D'ORIGINE POLONAISE) (I/6 PERS)

TICPECE . HI PIECE
; | MINI GATEAU e \
- Wenie Cuiwiee | COOKIE AUX. PEPITES DE. CHOCOLAT = - s e )
~ GNEAU AU CHOCOLAT SANS GLUTEN - e T
- MUFFIN (CHOCOLAT, CITRON. OU VANILLE) o b LAITAGE\ILTALITE '
- FINANCIER © . g NI VERRINE FROMAGE BLANC
OELLEUX AUX FRUTS FRAS | ,.4'v;.wmmme: ‘
CANELE MOYEN s B T
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~ PETIT DEJEUNER

LIVRE DES 7H

11‘ ', Wit g

BOISSONS FRAI.CHES

GOBELETS FOURNIS

. JUS POMME CoQToOUE BIU UU I-\SSURTIMENT DE JUSUI-\RIBUS

Gy W 056w L R eE | N 1 "
- 7 JUSBIO DUSUD OUEST- MAISUN MENEAU ~ -
O ithice | ORANGE, MULTIFRUITS, PAMPLEMOUSSE, RAISIN, ABRICOT EAU AROMATISEE MAISON
= DU - . ~ (L /b PERS)

& i EAU MINERALE PLATE UU GAZEUSE
C PIECE _- HT PIECE (I l_ / 8 PERS)

CUCKTAILDEFRUHSFRAIS[]USMUUTHIEMAISUN ~ DRTOK T TS RAFRACHSSANT |
* SANSSUCREAJOUTE (11 / § pets) oy § - LEGEREMENT WE

BONBONNE EN LIBRE SERVICE

© A\ TIC PIECE HT PIECE

. AU’TRES bUUbEURS VITALITE

—

D ) VWNBROCHETTEDEFRUTSFRAS 00 2P .
e pie THPIE(’E -SFRUITS SELON MAR-(HE DU JOUR - . N 0 FRUIT FRAIS EN CURBEILLE

el

)€ W 296€ MELANGE DE FRUITSSECS
IR ST RASIN, CRANBERRIE, NOIX DE-CAJOU, NOISEHE AMANDE BANANE.

. GRAND CAKE A PARTAGER (8 PARTS] ,
mwice e MARBRE QU FR}”TS QU CITRON ‘

' Eco'cw s A DISPOSITION.
(SR DEMANDE - CONSGNE)

B N e

“ - C-:) x



LIVRI-\ISUN DE CURBEILLE DE FRUITS DE SAISUN AU BUHEAU
LIVREE CHAOUE SEMAINE U DE MAN#ERE OCCASIONNELLE

\

POUR UNE ENTREPRISE DYNAMI[]UE

Les vitamines B et C, trés presentes dans les ffuﬂs sont particulierement importantes -pour
_.‘V._ entretenir nos capacités intellectuelles et phyS|ques Offrir a vos coIIaborateurs une pause
2L fruitée, optimise Ieur énergie !

_ POUR UN LIEU DE VIE CONVIVIAL

: Une corbeille de fruits rend un espace plus convivial et réunie vos collaborateurs :
.,—b (& Ala pause, les équipes se retrouvent autour d’un panier vitaminé pour discuter et échanger.

% POUR BUUSTER LE BIEN ETRE AU TRAVAIL

" Lalivraison de fruits au bureau augmente la quahte de vie au travail et la product|V|te :
X

- &\/‘ v aEf“'@
L R e Pl . ok
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COMRLEDE 3G COMLLEDEGKG  CORBAILE DE Sk
ENV. 18 FRUITS . ENV 36 Fj?U|TS ; ‘ = ' ’EN‘\\/. 54 FRU[TS ,
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JFJINE DU GO

PLATEAU REPAS

- GHUISISSEZ TUUT D'ABORD VUTRE PLAT PRINCIPAL
DANS LA GGAMME TRADITION» UU (GAMME [lU CHEF)) (CHOIX EN PAGES SUI\IANTES]

- GAMME g GAMME
TRADITION @
' PUIS vos AGGUMPAGNEMENTS ENTREE DESSERT FROMAGE, BUISSUN
PAIN. ARTISANAL lNDlVlDUEL COUVERTS ASSAISONNEMENT FOURNIS e

TOUS NOS PRODU\TS SONT H\BR\QUES DI\NS NOTRE RESTI\\RL\NT u SONT DONC ADAPTABLES EN FONCTION DE VOS BESOINS‘

ENTREEVEGETARIENNE' _ : : ENTHEE PUISS[IN -
~ MELI‘MELO DE CRUDITES DE SAISON L ~ BOUCHEE WRAP AU SAUMON FUME

' DUO TOMATE, MOZIARELLA © o= SHLADE D SASON ET EMETTE DE THON

~ DUO MELON, PASTEQUE -
SALADE DE MACHE, OFUF DUR NOSETE- ENTREE VIANDE

SALADE GRECOUE
. “SALADE MACE SERRANO OU POVLET CHEVRE. MEEL
TIATIKI CONCOMBEE, Kl TARTARE TOMATE. MELON, JAMBON SERRANO

- SALADE QUINOA CONCOMBRE MENTHE i+ TARTERE TOMATE, M \ \
 SALADE LENTILLES, POULET GRILLE. OIGNON FRI
- SALADE DE PHTES, PESTO, TOMATES. CONRITES £T GRAINES DE couaeg 0T P POTIL SO

 TABOULE FRAICHEUR DE SAISON U TABOULE LIBANA : :
* OEUF MIMOSA NATURE U VEC THON QU MVec sumow g SLDEPERONTRE
OBOUCHEEMRIP GBS - v
TRELETTE AUK LEGUMES DE SAON T
TOAST-PEST0, MOTIARELLA, TOMATES CONFTES :
.~ BOUCHEE WRAP HOUMOUS T LEGUMES DE SAISON |

PANACOTTA POIVAON/PIQUILIOS ¥ FROMAGE DE BREBIS ENTREE DUJOUR °
GASPACHO DU JOR v Y VO\R SUGGESTION‘DU JOUR SUR SITE ITERNET
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LA CUISINE DU GOUT

FRUMAGE AFFINE (+370€ TTC - 336 € HT)

OSSAU IRATY AP .
- OU CHEVRE, MIEL . :

U SELON MARCHE DU JOUR

DESSERT VERRINE : | ~ DESSERT GATEAU:

SALADE DE FRUITS FRAIS ’ CRUMBLE AUX FRUITS
CHEESECAKE SPECULOS - GATEAU AU CHOCOLAT SANS GLUTEN

- FACON TARTE- AU CITRON (LEMON CURD) . MOELLEUX AUX FRUITS DU JOUR ’
MOUSSE AU CHOCOLAT : . TARTE AUX POMMES +I€ HT
TIRAMISY GATEAU BASQUE A LA CERISE NOIRE +1€ HT
PANACOTTA £T SON -COULIS . ~ TARTE BOURDALOUE POIRE AMANDES +l€ HT
RIT AU LAIT CREMEUY - , - o
CHARLOTTE AUX FRUITS DU JOUR DESSERT DU JOUR : .

FROMAGE BLANC, GRANOLA MAISON, COUUS DE FRUITS VOIR SUGGESTION DU JOUR SUR SITE INTERNET
(REME BRULEE (+|€ HT) !

¥

BOISSON :
EU PLATE QU GAZEUSE 30CL
JUSE DE FRUIT GO 20cL. 0U B10 MENENU Z3CL (+1€ HT)
SODA 33CL




LA CUSINE DU GOOT

)
)

INDIQUEZ LE PRENOM DE CHAQUE COLLABORATEUR . (0
. SIRSONPLATEAU

POULET -
LA TOSCANE - EMINCE DE-POULET JAUNE DU SUD OVEST, FUSILIS AUX TOMATES, CRUDITES DU JOUR, SESAME
LA CESAR : EMINCE DE POVLET JAUNE DU SUD OVEST, OFUF DUR, SAVCE CESAR, CRUDITES DU JOUR, SALADE VERTE
" LA FERMIERE - EMINCE DE POULET JAUNE DU SUD OUEST, FROMAGE DE BREBIS FRASS, QUINOA. CRANBERRIE, CRUDITE DU JOUR

' PURC = -
LA LOMBARDE : CHIFFONADE DE JAMBON SERRANO, OSSAU IRATY. PESTO CRUDITES DU JOUR, SALADE ' ’
L'\TAL\ENNE JAMBON SERRANO, MOZZARELLA, PESTO, POMME DE TERRE: (R\!DITE DE SAISON. .

BUEUF
LA BEARNAISE - ROTI DE BOEUF VB, SAUCE BEARNAISE, SALADE DE POMMES DE TERE ET CRUDIES DU JOUR

&

POISSON. |
UATLANTIOUE - SAUMON FUME, SALADE DE POMME DE TERRE & LANETH, CRUDTE DU JOUR EY GRAINES DE COURGE
LA PACON NICOSE THON. h2 BASHAT OLIVES NOIRES. OEUFCRUDIES DU JOUR -

~ VEGETARIEN ”
LA GRECOLE - FROMAGE DE BREBS FAAS. CONCOMBAE, TOMAE, OGNON ROUGE OUVE NOIRE, SALADE
LA TOSCANE VEGE : CHEVRE, FUSILLIS AUX TOMATES, CRUDITES DU JOUR, SESAME
LA BISTROT : OFUF MIMOSA, SHLADE DE: LENTILLES EY CRUDITES DE SKSON (MINIMUM 3 PERSONNES)

W

LA GRANDE SALADE COMPLETE SUR MESURE -
~ CREEE GRACE AU SAVOIR FAIRE DE NOTRE EQUPE LE JOUR MEME 2 CRUDITES, | FECULENT, | SALADEVERTE/FROMAGE | PROTEINE (POULET BOEUF,

SAUMON OU VEGE) : |
> ¢~(-),~x' e
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LA CUISINE DU GOUT

POULET.ET VULAILLE
LA MAROCAINE : EMINCE DE POLET ‘AUX EPICES, QUINOA CAROTTES CRUDITES DE SAISON, MENTHE €T CITRON
LA SARLADAISE - GESIES, TOMATE, RUDITE DU JOUR, POMME DE TR NOIX,_CRODTONS

PURC

LA LYONNAISE : OFUF MOLLET LARDONS LENTILLES ET CRUDITES DU JOUR
U'ESPAGNOLE : JAMBON SERRANO GRILLE, FUSILLIS, TOMATE, PESTO ET CRUDITE DV JOUR
LA CORSE : COPPA, CHEVRE, POMME DE TERRE, CRUDITE DU JOUR

 BOEUF
LA VIETNAMIENNE BOEUF VBF A LA VIETNAMIENNE SALADE DE RIT (AROTTES RAPEES ET SOJA FRAIS 0U CHOU
LA JAPONMSE - TATAKI DE BOEUT MARINE YAKITORL. RIZ. CRUDITE DU JOUR. SOJA. CACAHUETE
L'lTI\UENN\E BRESAOLA, OSSAU: IRATY AOP PESTO, CRUDITE DU JOUR.. SALADE . ;

POISSON
LA PYRENEENNE :FILET DE POISSON SELON MARCHE DU JOUR, FUSILLI A A BorT, MA(HE (DT DU JOUK Gh COMMANDER T2 A LATANCE)
LOCEANIQUE : CREVETTES SAUTEES A L'AIL, CRUDITE DU JOUR, TOMATES, CONFITES, POMME ET RIZ (A COMMANDER T2H A LAVANCE)

VEGETARIEN - |
- UESTIVALE - SHLADE DE MACHE, LEGUMES DIETE MIOTES FACON RATATOUILLE, CHEVRE, FUSILLS
LA MEDITERANNEENNE - TABOULE FRAICHEUR, OFUF POCHE, FROMAGE DE BREBIS FRA. CRUDITE DU JOUR, OIGNON e
L'ORIENTALE : SEMOULE, POIS. CHICHE, HALLOUMI (FROMAGE ORIGINAIRE-DE LYLE-DE CHYPRE), CRUDITE DU JOUR
FACON BO.BUN : VERMICELLE DE RIZ CRUDITES DE SAISON, SALADE VERTE, MENTHE, SAUCE SOJA

LE BOL ASIATIQUE
RIZ SUSH, BOUF QU POULET QU SAUMON FUME QU VEGETAREN, SESAME, CRUDIES DE SAISON HERBES FRAICHES F SHICE SO

- LEPLAT DU JOUR CHAUIJ
. VOIR SUGGESTION DU JOUR SUR SITE INTERNET (LIVRE FROD, i FARE RECHUFER PR VO 0N

- O ™ -




BUFFET

COCKTAIL DEJEUNATOIRE
BUFFET GAMPAGNARD

COMME L'ENSEMBLE DE NOS PRODUITS TOUTES NOS PIECES SONT FAITES MAISON LE JOUR MEME
- LA GAMME PRESENTEE EST DONC ADAPTABLE EN FONCTION DE VOS5 ENVIES.
N'HESITEZ PAS A NOUS CONTA(TER POUR UNE PROPOSITION SUR MESURE

\

Y A -~ i : 2 :

TYPULUGIE COCKTAIL

: : BUFFET
DEJEUNATOIRE
DE L'EVENEMENT APERITIF 0U DINATOIRE CAMPAGNARD

NOMBRE 6 PIECES 12 PIECES PLANCHES

‘ , 9 SALEES PLATS
SALEES :
DE PIECES 3 SUCREES A PARTAGER

AVEZ VOUS ENVIE DE FROMAGE 7

AVEZ VOUS BESOIN DE BOISSONS 7
AVEC ALCOOL OU UNIQUEMENT DES SOFTS?

OSERVIGE FAITES APPELANBTRE E[lUIPE PUUR\IUTRE CUCKTAIL ‘ -" : .‘ S
~ PERSONNE EFFECTUANT LE SERVICE — STALLATION, SERVICE, DEBMRRASSAGE @ @ .
ARECO - POUR UN BUFFET DEBOUT | PERSONNE POUR 35 CONIVES

’ .’“ﬁLUBATIUN DE MATERIEL

MISE A DIPOSITION DE NAPPES EN TISSU BARNUMS MANGE DEBOUT CHAISES SUPPtEMENTAfRES
‘DEVIS SUR DEMANDE - '

¢<‘>x




CRI-\CKERS SANS GLUTEN

SAUMON FUME. ANETH AUTCRE -\ AT pice

JAMBON SERRANO, PESTO. \

- LEGUMES DE SAISON. AL ET FNES, - =

~ BOUCHEE FROIDE . . -
 BOUCHEE WRAP- SAUMON: FUME QU POULET (ESAR QU OFUF BROUILLE OU HOUMOUS (VEGE) OU GRECQUE (VEGE)
ROULE JAMBON TORCHON AU FROMAGE FRAIS AIL ET FINES HERBES - ’

INVOLTINI SERRANO ET TOMATE CONFITE : o o \HChE i ]
* TOMATE, MOTIARELLA (VEGE) | s e il
CONCOMBAE, FROMAGE FRAI DE BRCblS (visf) ey ey COROLLE WRAP A CROQUER
MELON, PASTEQUE AU PORTO (VEGE) ’ 5 - | PILLETTES DE THON, CIBOULETTE

- RAISIN OMIE (V6D . L -~ GUACAMOLE (VEGE)
BRUCHETTE.MAR,INEE : - =
SAUMON SAUCE SOJA SESAME 4 .
POULET. ABRICOT. MIEL nepiE b MIN' VERRINE GUURMANDE SALEE. :
DOULET AUBERGINE. CUMIN - PANACOTTA POIVRION-PIQUILLOS CHORITO - -
© THAK) DE BOEUF SAUCE YAKTORI ./ DBRUNOISE COURGETTE, THON. OLIVE NOIRE MCPRCE T Hice
CHORIT0, POIVRONS - \ e OFUF MIMOSA* - ‘
" CREVETTES EPICEES L SAUMON:FUME, CONCOMBRE, TOMATE, VINAIGRETTE® CITRONNEE
* COUGETTE AU PESTO, ANCHOIS . MOUSSELINE DYASPERGE VERTE, TULE DE GRANA PADAND (VEGE).

~~ ThiO DE LEGUMES (VEE) -  (+0706) -
: , - BRUNOISE TOMATE, BASILIC (VEGE)
- BRUNOISE COURGETTE, CURRY (VEGE) .

CUILLERE GOURMANDE SALEE - | - |
. CATNEY DOBNON. HAGHEY FOME GROE She -+ TANACOTIA poibaon= Plowuos FROMAGE DE BREBIS (VEGE)

CAVIAR D'AUBERGINE, CHEVRE (VEGE)

TIC PIECE AT PECE

- c:(}_()b e
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LA ( lJI"II\'E DU GOUT

A TURTILLA
' _;cuomzo 0U VEGE.

‘ TARTE SALEE

* QUICHE LORRAINE @ @

* LEUMES DU Jou (V.EGE)

PIZZA [PATE FRAICHE DE NUTRE ARTISAN BUULANGER}

 SUCE TOMATEE, JAMBON SEC. POIVRONS, MOTZARELLA €T OLIVES

i sAucg TOMATEE [ LEGUMES DETE (VEGE) - @ @

PAIN PULAIRE SUEDOIS
' GARNI SELON L'INSPIRATION DE NOS (HEFS TZATZIKI OEUF MIMOSA
(LiO PABTS) ;

© MOUSSE SAUMON FUME ,
PESTO, TOMATE, MOTZARELLA, SERRANO Q Q
* PESTO. TOMATE MOTZARELLA (VEGE) '

BUFFET

PIECES COCKTAILS SALEES 2/3

'MAKI | | ( [
SAUMON FUME OU LEGUMES (VEGE) @ W

: TOAST

MOUSSE SANDWICH ROSETTE REVISITE.

TOAST DE CONCOMI’)RE FBOMAGE FRAIS (VEGE)

GDUGERE AU FRUMAGE (PAIE A cHoy SALEE)

@@‘
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LA CUISINE DU GOOT

. ; % J . 0
NAVETTE (PETIT PAIN BRIOCHE INDIVIDUEL DE NOTRE ARTISAN BOULANGER) (&= iy Rl
~ JAMBON SERRANO, OSSAU RATY AOP TOMATE -
 JAMBON BLANC, FROMAGE ATL ET FINES HERBES CONCOMBRE
POULET CESAR e
SAUMON FUME, CONCOMBRE, ANETH
CHEVRE, TOMATE CONFITE, MIEL (VEGE)
TOMATE, MOTIARELLA. PESTO (VE6E) ‘ ;
: o TTC PIECE HT PIECE
CLUBSANDMIEH : L i T
JAMBON BLANC, OSSAU [RATY AGP , &
THON. OEUF DUR. MAYONNAISE i, \uma | STEAK HARICOT ROUGE, SAUCE CUMIN

SAUMON FUME, FROMGE ERAIS, CONCOMBRE
- CRUDITES DU JOUR, PESTO

: MUFF'NSALE o ', : : - : i ‘ e '
f sl L CROQUEMONSIELR |
" THON. TOMATE. OLIVE NORE - e e E THA\DITIONNEL JAMBON ‘Y?LANC ,
- TOMATE, MOTZARELLA, BASILIC (VEGE) ‘ el ~ CHEVRE, ROQUETTE (VEGE)

COURGETTE, CHEVRE (VEGE)
TRIO DE LEGUMES DE SAISON (VEGE)

7
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LA CUISINE DU GUUT

CHARCUTERIE .,
Wi\ 3/PERs. ASSORTIMENT SELON MARCHE DU JOUF -~

RILLETTES PUR CANARD AU FOIE GRAS ’
11C Rice W pice TERRINE DE 1306 — POUR 15 PERS. — ACCOMPAGNE DE PAIN COMPLET TRANCHE DE NOTRE ARTISAN

"VIANDE FROIDE
MM WP 1/PERS. ROTI DE BOEUF VBE- CORNICHONS. BEARNAISE

- .PLANCHE DE LA MER
TIC hice rhie RILLETTES DE-POISSON (736/PERS.) ET 3 (REVETTES/PERS

: 2% DIPS DE BRUDITES DE SAISON ET SAUCE PESTO
o SEET 3 /PERS. ASSORTIMENT SEION MARCHE DU JOUR -

-

- ([ 525  TARTINADE ACGUMPAGNEE DE NACHOS MAISON (236 / PERS.)
e - WG TAPENADE D'OLIVE NOIRE (VEGE) -
: ' ~ MUOTE DE LEGUMES RATATOUILLECVEGE)
TIATLIKI. CONCOMBRE, KiWi (VEGE)

FROMAGE DE NOS REGIONS
MCBiGE \CHUHE T 7/PERS. ASSORTIMENT SELON MARCHE DY JOUR — ACCOMPAGNE DE PAIN (OMP[ET TRANCHE DE NOTRE ARTISAN

R o o% JEEEE
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LA CUISINE DU GUUT

GRANDE TARTE A PARTAGER - PREDEGUUPE EN 12 PARTS
HCHGET CHIAE  (UICHE FACON' LORRAINE =
| TARTE AUX LEGUMES DU JOUR (VEGE)

COFFRET SANDWICHS A PARTAGER PAIN FRAIS DE NOTRE ARTISAN BOULANGER
TIC e WY PlCE JAMBON BLANC. 0SSAU [RATY AOP BEURRE
- - JAMBON SERRANO, OSSAU IRATY AP BEURRE, SALADE
ROTI DF BOFUF VBE BEARNAISE. SALADE
POULET SAUCE PERSO, MOTZZARELLA. CRUDITE DU JOUR. SALADE
* - THON MAYONNAISE. OFUF DUR. CRUDITE DU JOUR. SALADE
CHEVRE: MIFL. TOMATES CONFTES (VEGE) -

s (el COFFRET WRAPS A PARTAGER
. SAUMON. ANETH, CRUDITE DU JOUR. SALADE ~
POULET, CESAR. CRUDITE DU JOUR; SALADE
2 HOUMOUS, OIGNON FRIT, CRUDITES DU JOUR, SALADE (VEGE)
.~ FROMAGE DE BREBIS FRAIS, CRUDITE DU JOUR: OLIVE NOIRE, OIGNON ROUGE (VE6E)

CHAOUE COFFE AT CONTNIRUNE RCETEUNIOUE OU UN ASSORTMENT D FEETES

R X o% JEE



POUR UNE ENTREE

TTC PIECE HT PIECE

1506 / PERS.
| DOUR UN PLAT PRINCIL i
MGG ey 3306 / PERS. vl COMME LENSEMBLE DE NOTRE GAMME,
‘ . CES PLATS SONT FAITS MALSON
0 ~ % ETNE SONT DONNES QUA TITRE

- EXEMPLE DE PLATS FRUII]S (PRESENTES EN GRAND SALADIER]
- TABOULE FRAICHEUR AUX LEGUMES DE SAISONCPOULET QU VEGE) -
- SALADE MACHE AUX LEGUMES DE SAISON, NOIX (POULET SERRANO OU VEGE)
- SALADE DE LENTILLES, JAMBON SERRANO GRILLE -
- SALADE BASQUE (PIQUILLOS, CHORIZO, OIGNONS ROUGES, POMME DE TERRE)
- SALADE IEMONTAISE (OEUF. JAMBON BLANC, CORNICHON. OIGNON ROUGE, POMME DE TERRE)
- FUSILLIS, PESTO ET TOMATES CONFITES (VEGE). :
- TAGLIATELLES, LEGUMES DU JOUR AU CITRON (VEGE)
- SALADE DE i1 PARFUME SAUMON FUME ET LEGUMES DE SAISON

EXEMPLE DE PLATS CHAUDS (LIVRES FROIDS, A FAIRE RECHAUFFER PAR \/0S SOINS)
-+ MGUILLETTES DE POULET JAUNE, RISOTTO CREMEUX AUX LEGUMES DU JOUR .
- BOULETTES DE BOEUF, LEGUMES TAJINE, SEMOULE .
 MIGNON. DE PORC, POELEE DE. tEGUMES DE SAISON, TAGLIATELLES
- PARMENTIER DE CANARD CONFT . e .
- AXOA DE VEAU, RIT BASMATI | '
< FILET DE TRUIE DES PYRENEES, TAGLIATELLES FRAICHES T LEGUMES DU JOURy
e BOULETTES DE POIS CHICHE, T BASMATI LEGUMES DE SAISON T SHUCE MAISON €VEGE)

H PLATS CHI-\UDS

LOCATION D'UN BAIN MARIE - i
AFIN DE MAINTENIR LE PLAT AU CHAUD POUR LE SERV\CE o
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LA CUISINE DU GOUT

=N

| {3 MINI BROCHETTE DE FRUITS FRAIS DE SAISON
ICHET HET ASSORTIMENT DE 3 FRUITS SELON (MARCHE DU JOUF |

MINI BROCHETTE DE BONBONS |

TIC PIECE T PIECE
' MINI VERRINE SUCREE -~ - MINI GATEAU
Jichie e SALADE DE FRUITS FRAIS | CRUMBLE AUX FRUITS . ey i
| - CHEESECAKE- SPECULOS “ COOKIE AUX PEPITES DE CHOCOLAT ~ ;
FACON TARTE AU CITRON (LEMON CURD) - GATEAU AU CHOCOLAT SANS GLUTEN
~TRAMISU - FINANCER | ’
PANACOTTA £T SON COULIS - MOELLEUX AUX FRUIS DU JOUR
MOUSSE“AU CHOCOLAT - CHOU FACON DUNETTE (CREME CHANTILLY)
RIT AU LAIT CREMEUX pee
FACON CHARLOTTE AUX FRUITS . '
fROMAGE BLANC ET GRANOLA MASON . s
CREME BRULEE e -
: GRANDE TARTE A PARTAGER FONTAINE A CHOCOLAT .
~ Wity e TARTE AUX POMMES - - : ~ TARIF PAR PERSONNE POUR UNE BROCHETTE DE BON-

TARTE AUX FRUITS DU JOUR . BONS ET UNE BROCHETTE DE FRUIS
' LOCATION DE LA FONTAINE EN SUS - 50€ T
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HT PIECE

HT PIECE

HUPECE
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COCKTAIL MAISON (1 LITRE/ 6 PERS)
PUNCH QU S{ANGRVIA ROUGE OU SOUPE CHAMPENOISE

- VIN'(75CL- -1 BOUTEILLE / 6 PERS) ..
" BORDEAUX. ROUGE AOC, BORDEAUX BLANC AOC OU ROSE

 CIDRE BRUT (75CL - 1BOUTEILLE /-6 PERS.)

BIERE.CFUT DE 30L = 100 DEMIS DE 25CL)
FUT DE BIERE EFFET PAPILLON — BRASSERIE A MERIGNA(
TIREUSE A DlSPOSITION - -

"CHAMPAGNE (75CL - 1 BUUTEILLE;/ 6 PERS)
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CUNDlTlUNS GENERALES DE VENTE - -

AR“(LE L VAUDITE DU DEVIS. Les devis établis par KIOUT sont valables pour une duree de 30 jours & compter. de leur date
d’émission.

ARTICLE 7 : PRISE DE COMMANDE. Toute commande doit &tre confirmée par la sugnature du client du, devis émis par KIOUT.Nos
pfoduits doivent étre commandés et validés au plus tard 72h (3 jours ouvrés) avant 15 heures. Pour toute commande hors
" délai, KIOUT étudiera Ia faisabilité au cas par.cas et fera son maximum pour y repondre au mieux. :

ARTICLE 3 : PRIX: Les prix facturés sont ceux en vigueur au jour de la commande. lis sont assujettis au taux de TVA applicable
légalement en vigueur. Au cas oll-ce taux viendrait a étre modifié, nos prix seraient révisés en fonction. Toutes taxes ou
charges nouvelles qui pourraient étse créées, ou toute modification des charges ou taxes actuelles entraineraient gutoma-
tiqguement le.réajustement des prix. Minimum de" ]|vra|son 50€ TTC. :

ARTICLE & : NOMBRE DE CONVIVES, MODIFICATIONS. Toute modification de commande doit &tre confirmée par écrit au minimum 24
heures (jour ouvré) avant la prestation. Les modifications ne seront effectives qu'apres validation par écrit de KIOUT.

ARTICLE 3 : HEURES ET TONES DE LIVRAISON. : .

Les produits sont.livrés : * : - : o .

“ >entre 7h30 et 9h30 pour vos petits deJeuners ‘

>entre 11h et 12h pour vos déjeuners et.cocktails dejeunatoires

- >eritre 14h et 20h, pour vos cocktails et diners (frais de livraigon® ‘hors temps d’ ouverture a partir de 15h)

Nos tarifs de livraison sont appllques de la maniére suivante :
Zone 1 : Mérignac, LeHaillan, Eysines; Pessac, Canéjan, Gradignan, Cesta%\js de supplement de I|vra|son
_Zone 2 : Tarif livraison sur devis en fonction de'la distance.

' Les coordonnées de livraison et facturatlon sont de la respohsablllte du client. KIOUT ne pourra étre tenu responsable ides

. problémes de livraison pour cause de coordonnees inconiplétes ou erronées.
AHTICLE b - REGLEMENT. Un- premier acompte de 40% dd mantant total de la commande-estdemandé & Ia confirmation de

2 celle- ci pour tous les clients. Le solde:de la facturation est a regler a receptlon de facture. En vertu de Ja loi n® 92-1442 du

31 décembre 1992, les délais de paiément ne pourront exceder 30 jours aprés la décade de Ilvralson Passé ce délai, une -
- pénalite de retard sera acqwsé de droit d’'un montant de 10%. , .
ARTICLE 7 : ANNULATION. Toute annulation effecttiée moins dé 24 heures avant la prestatlon entrainera la facturation de la ‘
*commande a hauteur de la Commande validée. Toute annulation effectué entre 24h et 48h avant la prestation entrainera la
facturation de la commande & hauteur ‘de 50%. Toute annulatlon effectué entre 3 et 6 Jours avant la prestatlon entrainera la
facturatlon de la commande & hauteur de 30%.. :

ARTICLE 8 : PRODUITS. 12 dlspombtllte des produits peut varier au:quotidien en fonctlon diacho jour. Tous les prodwts
plateaux repascompris, sont livrés complets préts & déguster. Tous nos prodwts sont conservés et livrés entre 0 €t 4° C.A Xt
_réception par le client, les produits doivent étre conservés dans un endroit réfrigéré a 4°C maximum. KIOUT decllne toute o
responsabillte déns.le cas ou les' prodmts livrés ne seraient pas conserves selon les condmons mdxquees et consommes Ie_, :
jour J. . : »

-MRTICLE9 GESTION EES DE(HETS Levacuatlon des-déchets des prodults fivrésTest & Ia charge du client

ARTIELE 10 - RECLAMATIONS. Toutes Tes réclamations concernant Ia prestation devront étre adressées par écrit dans les 24h 3
KIOUT. Les réclamations relatives a la facturat|0n devront etre adressees Jpar ecr:t dans les 24 heures sunvant Ia receptlon =
de la facture. : : Ce ; :

~ ARTICLE 11 ; RESPONSABILITE. 1 e client est responsabre de toits degradatlon ou dommage materlel/corporel causeé par lui-méme
" ou par 'un de ses invités. Les pertes et casses' de matériel lmputables au client seront facturées au tarif de remplacement =

ARTICLE 12 : MATERIEL NON RESTITUE. L e matériel non restitué suite & une prestation sera facturé selon ces tarifs HT : Caisse
bleue 200€ - Percolateur 200€ - Thermos 75€ - Bain marie 230€ -'Bac inox 75€ - Couvercle inox 22€ - Torpilleurs 40€ -
Coéne polysty{ene 25€ - Panler osier 30€ - Couverts de services, 20€ + +Couverts 2€ - Assiette 5€ - Pots en verre 7€ Mlm

'

. verrine 2,5€ - Mini. cumere 3€ Ecocup 2¢€ - Boutellle en verre 11€ Bonbonne IE- L a0 e

MRTICLE B : LITIGE. Les litiges concernant les transactlons commerci"ales seront portés devant le Tribufial de Commerce de

Bordeaux & moins que le vendeur ne préfére saisir en premiér recours le Tribunal d’ arbltrage de Bordeaux

~ MRTICLE. |4 - ALLERGENES. Nous vous informons de la présence dans notre laboratoire de fabrication des allergenes suivants
:Gluten, Crustaceés, Oeufs, Poissons, Arachldes Soja, Lait, Fruits a coque Céleri, Moutarde, Sésame; Anh. sulfureux/
sulfites, Lupm Mollusques. Qutre les présences de ces allergénes, nous rie pouvons pas exclure une presenee :

acmdentelle d autres mgredlents aIIergenes qui seralt apparue4ors de Ia fabnca‘uon des prodwts N
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roun L‘EQUIPE EST A VOTRE DISPOSHION '

© KIOUT PESSAC
2 RUE GASPARD MONGE
o TRoBPESSAC
 PESSAC@KIOUT-RESTAURANTFR
- 0612850312

A BIENTOT \ A
JUUETTE ET TOUTE L'EOUIPE
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LA CUISINE DU GOUT
WWW KIOUT-RESTAURANT £

FAIT MAISON ‘ PRODUTS DE SAISON PRODUCTEURS LO(AUX VIANDES MES FRANCE




